CONDE PINEL ROSADO
vDT HAMMEKEN

CELLARS
Druivenras/ vinificatie

De Rosado wordt geheel van Tempranillo druiven gemaakt. De rijping
vindt plaats in RVS tanks. De vergisting van de wijn duurt twee
maanden, voor hij gebotteld wordt. Op deze manier krijgt hij optimale
smaken.

Proefnotitie

Conde Pinel

Ros In deze wijn zijn voornamelijk nuances te vinden van zuivere en kleine
- rode vruchten, zoals frambozen en aardbeien. Een knapperig zuurtje
van rode bessen, gecombineerd met een smaak van zomerse
aardbeien en rijpe kersen. De wijn is heerlijk fris en zelfs een beetje
sensueel, waardoor hij erg uitnodigend is.

Wijn/ spijs

Heerlijk bij mediterrane salades, paella, tapenade, olijven, zalmterrine
en licht gekruid wit vlees.

PRODUCENT

Hammeken Cellars

Hammeken Cellars is gespecialiseerd in moderne Spaanse wijnen en heeft zich sinds 1996 gevestigd in de

wereldwijde wijnindustrie. Hammeken Cellars is toegewijd aan het introduceren van druivensoorten aan de
wereld die diepe wortels hebben in de Spaanse geschiedenis; elke druivensoort kan een uniek verhaal over
Spanje vertellen.

INFO

Producthnummer 6561/19 Ei Allergenen Nee
Land Spanje Melk Allergenen Nee
Gebied Castilla-La Mancha Bevat Sulfiet Ja
Kleur Rosé Gedistilleerd Nee
Alcohol 12.5 Biologisch Nee
Restsuiker 4 Type sluiting Stelvin
Zuurgraad 5.2 Aantal per verpakking 6

GTIN product 8437010596483
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